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TRITON Restaurant

unique art-noveau stalactite interior since 1912 

CANDLELIGHT MENU

Рюмка Палффи сект Брут (méthode champenoise traditionnelle)
Тартар из маринованного лосося с тигровой креветкой, жаренной на гриле, 
и песто из чёрных маслин
Кремовый суп из артишока с овечьим сыром, жаренным на гриле
Лимонный сорбет со сметаной и тимьяном
Нарезанная говяжья вырезка с глазированными яблоками и ванильным соусом, дополненная шнитт-луковым толчёным картофелем и лимонным маслом
Фисташковый крем с миндальными хлопьями и медовыми орехами
Кофе или чай по выбору


Glass of Pálffy sekt Brut (méthode champenoise traditionnelle)

Marinated salmon tartar with grilled tiger prawn and black olive pesto
Cream of artichoke soup with grilled goat cheese
Lemon sorbet with sour cream and thyme
Beef sirloin fillets with glazed apple and vanilla sauce, 
garnished with chive mashed potato and lemon oil 
Pistachio cream with almond flakes and honeyed walnuts
Coffee or exclusive tea selection

1 290 чешских крон / per person
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TRITON Restaurant, Vaclavske namesti 26, 110 00 Prague 1, Czech Republic
RESERVATIONS:  00420 221 081 230, E:  fbm@adria.cz / Web: www.tritonrestaurant.com
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 Certificate of Excellence
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